Enzyme de
débourbage
et de
clarification
tres
concentrée,
pour une

action rapide.
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Enzym’'Poudre GLO/uc

L'Enzym'Poudre GLO/uc est une préparation enzymatique a trés forte
activité pectolytique. Tres concentrée en actiyii@ygalacturonase, elle
débourbe ou clarifie les modts et les vins rapiddemElle est destinée au
débourbage des jus issus de pressurage type chaisipende cépages a peau
pas trop épaisse.

Caractéristiques :

L’Enzym’Poudre GLO/uc a des activités pectolytiques particulierement s&tpa
la dégradation des pectines faiblement estérifigasthylation inférieure a 80%)
caractéristiques des baies de raisin.

- I'activité la plus représentative est I'activiiélygalacturonase, supérieure a

30 000 Nanokatals/g.

Propriétés :

L'utilisation dEnzym'Poudre GLO/uc permet :
- une clarification plus rapide des mo(ts au débage, donc un gain de
temps.
- un meilleur tassement des bourbes

Applications :

- Débourbage :

1€ cas :Bonne qualité des jus extraitpeu chargés et sains)
IncorporerEnzym'Poudre GLO/uc

soit a la réception de la vendange si une actianptémentaire d'extraction est
souhaitée, soit dés I'extraction des jus si seutdalrification est recherchée.

2€MEcas :Jus chargés, altérés et (ou) riches en polyphénols
N'ajouterEnzym'Poudre GLO/uc qu'apres I'extraction des jus.

Procéder ensuite a une addition\daificateur C, N ou SR pour assurer un parfait
débourbage vis a vis des agents d'altération (ietfsy oxydases).

Mode et doses d’emploi :

Diluer a froid la quantité BEnzym'Poudre GLO/uc nécessaire pour la journée dans
10 fois son poids de modt.

Doses d'emploi :
- vinification : 0,3 & 1 g/hL de jus ou par 100dg vendange.

Temps de contact :
- 6a8heuresals°C
- 4346 heures a 16°-18°C
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Lorsque la vendange est altérée, des doses phéeélaede 1,5 a 2 g/hl, avec un temps
de contact de 3 & 4 heures a 17 — 18°C, permeltraélérer le débourbage.

Eviter un ajout quasi simultané d'enzymes et de. $ar exemple, apporter les
enzymes a la réception et sulfiter la vendangedeuite en aval de la pompe.

Présentation :

Poudre conditionnée en pots PET de 50, 100 et 2b@g systéme d'inviolabilité.
Etuis de 10 boites de 50 g ou cartons de quatie (@tkg).

Conservation :

Se conserve 2 ans dans son emballage d'origine &eumpérature inférieure a 15°C.
Tout pot entamé doit étre utilisé dans le moissgiiti son ouverture.

Environnement :

L’Enzym’Poudre GLO/uc est composée de protéines (enzymes) et de
maltodextrines non issues d'OGM. Ces composantsvigmoent d'activités
fermentaires et enzymatiques. Les effluents, nomputés toxiques, sont
biodégradables.
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